UNIVERSIDAD INTERAMERICANA DEL ECUADOR (UNIDEC)

ESCUELA DE ADMINISTRACION Y DIRECCION DE EMPRESAS TURISTICAS Y HOTELERAS

AREAS DE, PRIMER SEMESTRE SEGUNDO SEMESTRE TERCER SEMESTRE CUARTO SEMESTRE QUINTO SEMESTRE SEXTO SEMESTRE | SEPTIMO SEMESTRE OCTAVO SEMESTRE NOVENO SEMESTRE
FORMACION
Asignatura H|C Asignatura H|C Asignatura H C | Asignatura H | C| Asignatura H C Asignatura H C H C H|C H C
FORMACION Exprveslon Oraly 32| 20 ) 2
HUMANA escrita
Estadistica Aplicada 48| 3,0|Fotografia 48] 3,0 Antropologia 48| 3,0|Arqueologia 48| 3,0 12
Informatica Bésica 32| 2,0 2
Relaciones Servicio al
FORMACION Realidad Nacional 32| 2,0 pablicas 32| 2,0 Cliente 32| 2,0 6
BASICA Eventos Gerencia de
Protocolo y Etiqueta 48| 3,0 V 48] 3,0 Talentos 48| 3,0 9
Convenciones
Humanos
Contabilidad General | 32| 2,0|COntebilidad de 48|30 s| 34
Costos.
Teoria del Turismo 48| 3,0|Turismo Sostenible 48| 3,0|Inventario Turistico 48| 3,0 9
o L Planificacion Planificacion
Legislacion Turistica 32| 2,0 . 64| 4,0 . 48, 3,0 9
Turistica | Turistica Il
Gira |l 32| 2,0|Giralll 32| 2,0|Giralll 32| 2,0|Gira IV 32| 2,0|GiraV 32 2,0[Gira VI 32| 2,0|Gira VIl 32| 2|GiraVill 32| 2|GiralX 32| 2,0 18
Areas Protegidas Evaluacion de Disefio de Sistemas de
Ecologia 48| 3,0 ) 8 48| 3,0|Impactos 48 3,0 48] 3 Calidad y 64| 4,0 16!
y manejo . senderos e .
Ambientales Certificacién
Gerencia de Planes de
Proyectos | 64| 4,0|Proyectos Il 64 4,0 48( 3 . 48| 3,0 14
Proyectos Negocios
P. Auxili
L B Técnicas de Guiar Il i U,XI 1osy Fundamentos de Mercadeo Gerencia de
Técnicas de guiar | 64| 4,0 . 64| 4,0[Técnicas de 32| 2,0 32 N 48| 3,0 48| 3,0 18
. (cartografia) Mercadeo Aplicado ventas
FORMACION rescate
PROFESIONAL A i iaj
eencia deviajes| ol 3 o)1 4fico Adreo 48| 3,0[Trafico Aéreo Il 48 3,0 9
y operad.
Geografia Turistica del Geografia de Historia del Etnografia del
64| 4, o 64| 4,0 64| 4,0|Arte y cultura | 48| 3,0|Arte y cultura Il 48 3,0 48| 3,0|Folklore | 48] 3,0|Museos 48] 3,0 27!
Ecuador Montafia Ecuador Ecuador
Administracién 48 30 Recepclo.ny 48] 3,0 H.abltaclunesy 18] 3,0 Equipos y mant. 18] 3,0 1
Hotelera reservaciones pisos Hotelero
Técnicas de Bar Técnicas de Bar Panaderia,
B ¥ 48 3,0 B ¥ 64| 4,0 pasteleriay 64| 4,0 11
Cocteleria | Cocteleria Il )
reposteria
Técnicas de Introduccion a la Servicio de Gerencia de
I
64| 4,0, ) 32 2,0|Gastronomia | 64| 4,0|Gastronomia Il 64( 4,0 N 48| 3,0|Alimentos y 48| 3,0 20 162
restaurante Cocina caterin )
Bebidas
Met. de invest. y Téc. Proyectos de
2| 2, I . d 2| 2, 2| 2,
de Aprend. 3. ,0| nvest. de Campo 3. ,0| Grado | 3. ,0 6 6
INVESTIGACION Sustentacién del
ustentacion €€ | 4a0l 20| 20| 20
Trabajo de grado
PRACTICAS Préctica Protocolo 100| 2,5 Préctica Guianza 400| 10 Préctica Turismo 400| 10 Practica Hotelera 300 7,5 1200 30 30| 30
TOTAL I 352| 22| 352| 22 I 352| 22| 368| 23 I 416| 26] 400( 25 | 352[ 22| 384| 24| 304| 19| 254| 254

IDIOMA EXTRANJERO:

MALLA SUJETA A CAMBIOS DE ACUERDO NEDESIDADES DEL DESARROLLO HISTORICO CULTURAL

ENRIQUE AVILA GRANDA Dr. Mg. Sc.

VICERRECTORADO ACADEMICO




UNIVERSIDAD INTERAMERICANA DEL ECUADOR (UNIDEC)

ESCUELA DE ADMINISTRACION Y DIRECCION DE EMPRESAS TURISTICAS Y HOTELERAS

PROGRAMA TECNOLOGOS
AREAS DE SEPTIMO SEMESTRE OCTAVO SEMESTRE NOVENO SEMESTRE DECIMO SEMESTRE
FORMACION Asignatura H|C Asignatura H|C Asignatura H C | Asignatura H|C
FORMACION o R
HUMANA
FOTOGRAFIA 48| 3,0 3
ANTROPOLOGIA 48| 3,0|ARQUEOLO-GIA 48| 3,0 6
FORMACION EVENTOS Y GERENCIA DEL
BASICA CONVEN-CIONES 48] 3,0 TALENTO a8 3.0 6
HUMANO
SERVICIO AL 18] 3.0 3
CLIENTE .
o] 18
FRANCES | 48| 3,0[FRANCES Il 48| 3,0[FRANCES Ill 48 3,0[FRANCES IV 48| 3,0 12
SISTEMAS DE
TURISMO SOSTENIBLE | 48| 3,0[DISENO DE SENDEROS| 48| 3,0 CALIDAD Y 48| 3,0 9
CERTIFICACION
INVENTARIO GERENCIA DE
p 48| 3,0 48| 3,0 6
TURISTICO VENTAS
GIRAI 32| 2,0[GIRAII 32( 2,0|GIRAIII 32| 2,0[GIRA IV 32| 2,0 8
PLANIFICACION ag| 30| AGENCIADEVIAESY | 1 o
TURISTICA Il "~ OPERADOR g
PLANES DE
GERENCIA PROYECTOS | 48] 3,0 48| 3,0 6
NEGOCIOS
PRIMEROS AUXILIOSY | o] MUSEOS 28] 3.0 o
FORMACION | T-RESCATE
PROFESIONAL  AREAS PROTEGIDAS Y TEC. BARY SERVICIO DE
48| 3,0 . 48| 3,0[ - 48| 3,0 9
MANEJO COCTELERIA KATERING
EVALUACION DE PANADERIA,
IMPACTOS 48| 3,0(ARTE Y CULTURA 48| 3,0{GASTRONO-MIA III 48| 3,0PASTELERIA 48| 3,0 12
AMBIENTALES REPOSTERIA
ETNOGRAF/A DEL
06 48| 3,0 3
ECUADOR
HABITACIONE 2
CIONES Y a8 30 EQUIPOYMANT.| o 30 o
PISOS HOTELERO
o] 83
PROYECTOS DE a8l 3.0 3 3
INVESTIGACION GRADO !
0 0
PRACTICAS Practica Protocolo 100( 2,5 Practica Guianza 400| 10 13 13
TOTAL | 416| zsl a16( 26 | 416| zsl 416| 26 117 117




UNIVERSIDAD INTERAMERICANA DEL ECUADOR (UNIDEC)

ESCUELA DE ADMINISTRACION Y DIRECCION DE EMPRESAS TURISTICAS Y HOTELERAS

PROGRAMA LICENCIADOS EN ADMINISTRACION TURISTICA

AREAS DE NOVENO ‘
" OCTAVO SEMESTRE DECIMO SEMESTRE
FORMACION SEMESTRE
Asignatura H|C Asignatura H|C Asignatura H C | Asignatura H|C
FORMACION o R
HUMANA
0
ANTROPOLOGIA 48| 3,0|ARQUEOLOGIA 48| 3,0 6
FOTOGRAFIA 48 3,0|RELACIONES 48| 3,0 6
FORMACION " |PUBLICAS i
BASICA SERVICIO AL
INVEST. DE CAMPO 48] 3,0 CLIENTE 48] 3,0 6
HISTORIA DEL GERENCIA DEL
48| 3,0 TALENTO 48| 3,0 6 24
ECUADOR
HUMANO
EVALUACION DE SISTEMAS DE
48| 3,0 CALIDAD Y 48| 3,0 6
IMPACTOS .
CERTIFICACION
ECOLOGIA 48| 3,0] GERENCIA DE 48| 3,0 6|
. VENTAS .
GERENCIA DE
48] 3,0 GIRA IV 32| 2,0 5
PROYECTOS
DISENO DE SENDEROS | 48| 3,0] 3
TURISMO SOSTENIBLE | 48] 3,0 PLANES DE 48 3,0 6
. NEGOCIOS .
MUSEOS 48| 3,0 3
HABITACIONES Y Pisos| 4| 3,0FQIPOS Y MANT. 48| 3,0|3ERVICIO DE 48| 3,0 9
"“|HOTELERO ""|KATERING .
RECEPCION Y TECNICAS DE BAR Y PANADERIA,
48| 3,0 : 48| 3,0|PASTELERIA 48 3,0 9
RESERVACIONE TELERIA 1Y Il .
SERVACIONES coc REPOSTERIA
GERENCIA DE
GASTRONOMIA | 48| 3,0[ALIMENTOS Y 48] 3,0 6
BEBIDAS
GATRONOMIA Il 48| 3,0 3| 56
ECTOS DE
PROYECTOS a8 30 3 3
INVESTIGACION GRADO
0 0
PRACTICAS PRACTICAS PROFESIONALES 800 20 20[ 20
TOTAL l 432| z7| | 384] 24] l 512| 32| ol o 103| 103




